
ベジタリアン
オプション

アレルギー
表示 小麦 落花生

ソフトドリンク　各 ¥500 スナック   各 ¥600

◆ 燻製ミックスナッツ 　　　　 

◆ 京おかき盛合せ 　　　　 

◆ ベジタブルチップス 　　　　 

◆ ドライフルーツ盛り合わせ

◆ Fever Tree インディアン トニック

◆ Fever Tree メディタレーニアン トニック

◆ Fever Tree エルダーフラワー トニック

◆ Fever Tree ジンジャーエール 

◆ Fever Tree ジンジャービアー 

◆ Fever Tree ソーダウォーター 

堀井七茗園が所有する奥ノ山茶園で栽培された希少な手摘み玉露「奥の山」を使用しており、

フルーティな香りと旨味が凝縮された堀井七茗園が誇る珠玉の玉露を使用したジンです。

ウルトラプレミアムジン

季の美 クラシック 樽熟成ジン

◆ マティーニ（お好きなジン、ドライベルモット、レモン、オリーブ） 
◆ ネグローニ（お好きなジン、カンパリ、スイートベルモット、オレンジ）
◆ ゆずギムレット（お好きなジン、ゆず、シロップ）
◆ ジントニック
◆ ジンソーダ

¥600
¥600
¥600
¥300
¥300

ジンの価格 +

ジンの価格 +

ジンの価格 +

ジンの価格 +

ジンの価格 +

お好みのジンを上記6種からお選び下さい。カクテル

20歳未満の方の飲酒は法律で禁じられています。
20歳以上の年齢であることを確認できない場合は、お酒を販売しません！

◆ 季の美 エデイションG

◆ 季の美 エデイションK

◆ 季能美 9th

◆ 季能美 22nd

◆ 季能美 28th

◆ 季能美 29th

◆ 季の珠2022ビンテージ（ストレート／ロック）

*アルコール度数

『季の糖島  京都オールドトムジン』は、定番製品の季

の美と同じ11種類のボタニカルに沖縄県与那国島の

黒糖を加えてつくりました。黒糖は白糖と比べ、ミネ

ラルを豊富に含むため、甘味のみならず複雑な味わ

いを感じさせてくれます。ボトルデザインにはどち

らも「とう」と読む砂糖の「糖」と与那国島の「島」の漢

字を選びました。

季の糖島
と   う

季の梅は「伝統的なブリティッシュ  スロージンと日

本の梅酒の融合」のインスピレーションを受け誕生

しました。特別にブレンドしたジンに北海道産のハ

スカップベリーと希少品種の京都産梅「城州白」を浸

漬後、北海道産の甜菜を加え、それらの味わいが絶妙

に調和するよう丁寧に造られました。

季の梅季の美ハウスジン 

季の美で使用している11種のボタニカルと6つのエレ

メントをもとにブレンドされたこちらのジンは、季の

美Houseの井戸水を仕込み水として使用しています。

蒸溜所スタッフにより、「季の美」よりほのかに柔らか

な口当たりの季の美Houseのオリジナルジン（43%）

を完成させました。

季の美

『季の美 京都ドライジン』は、お米からつくるライススピ

リッツとボタニカルに玉露や柚子、赤松や山椒など日本な

らではの素材を積極的に取り入れ、伏見の柔らかくきめ細

やかな伏流水を使用。

英国と京都の伝統を融合させたプレミアムクラフトジンで

す。ジュニパーベリーの効いたロンドンドライスタイルに

「和」のエッセンスを加えた唯一無二の味わいをお楽しみい

ただけます。

季の美  勢
せい

せい

『季の美 勢』は、季の美のハイプルーフバージョンです。

このジンは通常の季の美と同様に、11種類のボタニカ

ルを6つのエレメントに分けて蒸溜しブレンド。

伝統的な英国のネイビーストレングスの度数に合わ

せて、ブレンド比率を調整し、ボタニカルそれぞれの

特徴を最大限に引き出しました。

季のTEA

『季のTEA』は、京都宇治市にある明治12年創業の老舗

茶舗「堀井七茗園」とのコラボレーションで生まれたク

ラフトジンです。

室町時代に足利将軍が指定した後世宇治七茗園の中

で唯一現存する「奥の山」茶園で栽培した玉露と碾茶

をこのジンのためだけに特別な配合でブレンドし、良

質なお茶の深い香りと旨みをじっくりと引き出し蒸溜し

ました。

季の美  テイスティングセット   　“利き季の美”  
き

お好きなジンを

上記 6種から３種お選び下さい¥1,800 (15ml×3)

ばい

   ¥600 (15ml) 
¥1,000 (30ml) 

   ¥650 (15ml) 
¥1,100 (30ml)

   ¥650 (15ml) 
¥1,100 (30ml) 

   ¥650 (15ml) 
¥1,100 (30ml)

   ¥650 (15ml) 
¥1,100 (30ml)  

   ¥700 (15ml) 
¥1,200 (30ml) 

43%
abv*

54%
abv*

45%
abv*

29%
abv*

47%
abv*

45%
abv*    ¥1,100 (15ml) 　¥1,800 (30ml)

46%
abv*

繊細でエレガントなシャンパーニュを造るメゾン「アンリ・ジロー」の樽に季の美を詰め、

最適な期間熟成させた、果実とヴァニラが華やかに香る特別なジンです。

   ¥1,000 (15ml) 　¥1,600 (30ml)
47%
abv*

スコットランド・アイラ島のキルホーマン蒸溜所のウィスキーを熟成したバーボン樽で

季の美を熟成。 ボタニカルの風味とピート由来のスモーク香が完璧に調和した唯一

無二の味わい。

¥3,500 (15ml)
48%
abv*

軽井沢蒸溜所のシェリー樽で熟成した季の美をボトリング。シングルカスク。

¥3,000 (15ml)
48%
abv*

軽井沢蒸溜所のシェリー樽とワイン樽、そしてミズナラの新樽で熟成したものをブレンド。

¥2,000 (15ml)
48%
abv*

軽井沢蒸溜所のシェリー樽2種類に貯蔵後にブレンド。加水には季の美ハウスの井戸水を使用。

¥2,000 (15ml)
48%
abv*

¥4,000 (15ml)
47%
abv*

ミズナラの新樽で熟成させた季の美と玉露と碾茶の原酒をメインとしてブレンド。


